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Swnel en tenvoudig !

NOUGATMOUSSE VOOR KERST

(COMBINATIE MET PRUIMEN-KRUIDNAGELS-KORIANDER-KANEEL)

Ingrediénten

520 g wace NOGAMOUSSE
1 L Koude Volle Melk

80 ml emner Kerstlikeur

2 van kok ... tot kok

Bereiding

Meng met een klopper (Keukenrobot)
in

Klop aan hoge snelheid gedurende 4 minuten de mousse
op. Voeg

toe en klop langzaam nog 1 minuut de mousse verder
op.

Doe de mousse in een spuitzak en verdeel in
glaasjes/potjes.

Véér het serveren tenminste 4 uren op 2°C in de
koeling plaatsen of eventueel invriezen.

&® Als u geen Hat0 nogamousse hebt, kan u dit recept

evengoed bereiden met Haco Witte

Chocolademousse.

&® Om een meer vollere mousse te verkrijgen gebruik
je 800 ml Melk en 200 ml Verse Slagroom.
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